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ドイツフェスティバルin半田赤レンガ２０２６ドイツフェスティバルin半田赤レンガ２０２６

半田発酵日和半田発酵日和

明治の面影を残す半田赤レンガ建物で、本場ドイツの雰囲気を楽しみませんか。
今年は、かつてカブトビールの醸造技師を務めたドイツ人技師・ボンゴルゆかりのドイツ

料理をパネルで紹介し、実際に会場で料理を味わうことができます。
本格的なドイツビールやソーセージ、プレッツェルなどの

ドイツパンが楽しめるほか、子どもから大人まで楽しめる催
しも盛りだくさんです。

　１０月１０日（土）～１２日（祝）
　１０時～１７時　
　半田赤レンガ建物　☎２４‐７０３１

醤油・味噌・みりん・酒・酢など、醸造・発酵文化が今も暮らしに息づく半田で、体験型の発
酵イベントを開催します。発酵を「知る」だけでなく、「仕込んで、味わって、持ち帰る」２日間。
半田の発酵文化を身近に楽しんでみませんか。

　１０月３１日（土）、１１月１日（日）　１０時～１６時
　半田赤レンガ建物

◇仕込み体験
・生醤油しぼり
・味噌仕込み
・ポケット麹　黒麹編　など

◇講座
・醸しラボ（知多半島の酢・味噌・たまりの食べ比べながら、

それぞれの違いや製法の紹介）
・粕酢のふるさと半田講座　など

◇マーケット
・味噌・たまり・酢・みりんなどの発酵調味料
・チーズ・生ハム・発酵菓子など、発酵を活かした商品
・キッチンカーや飲食店による発酵フード　など

予約優先の講座、体験企画は半田赤レンガ建物のホームページをご確認ください。
☎２４-７０３１
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▲生醤油しぼり体験の様子

▲半田赤レンガ建物
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