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▲観光協会ホームページ

▲ YouTube
チャンネルトップ

※写真は
　イメージです。

▲HOTORI 半田運河を
　たのしむプロジェクト
　フェイスブック

阿久比パーキングエリア知多半島ＰＲコーナー期間　１１月１日(日)～３０日（月）

　市内でお寿司が食べられるお店をまとめた冊子「すしぼん」を作
成しました。今回、すしぼんのお店で食事をしてアンケートに回答した
方に、その場でおすしのイラストが入った「オリジナルすしマスク」
をプレゼントします。「すしぼん」を見て、いろいろなお寿司を食べて
みてください。

　半田は、握りずしの普及と深い関わりがあります。
　江戸時代、庶民にとって米酢を使った早すし（握りずし）は高価な
ものでした。その後、半田では、日本酒の製造工程で出る、酒粕を
用いた粕酢づくりがはじまりました。半田で作られた粕酢の風味や旨
味が握りずしに合うと評判になり、さらに本来なら捨てるはずの酒粕
から作られたことで非常に安価であったことから、広く庶民に普及し、
握りずしブームの火付け役となりました。
　半田の粕酢は、半田運河から江戸へと運ばれ、握りずし文化を支え
ました。

　知多半島道路阿久比パーキングエリアに特設コーナーを設け、デジタルサイ
ネージにＰＲ動画を映します。また You Tubeでも見ることができます。

【問合わせ】半田市観光協会　☎３２-３２６４
※新型コロナウイルス感染症拡大防止のため内容を変更する場合があります。最新情報

は、ホームページ（https://www.handa-kankou.com/）をご覧ください。

すしぼん2020が完成しました

半田とすし

半田の寿司と知多牛のＰＲ動画ができました

特
集

すしぼん配布場所 観光課、観光施設、掲載店舗など
マスクプレゼント期間 １１月１日（日）～令和３年３月３１日(水)
 （1,500枚、なくなり次第終了）
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