
情 報 コ ー ナ ー

※掲載には条件があります。詳しくは、スマートフォンで右のＱＲ
コードから確認するか、パソコンで市ホームページ（「みんな
のひろば」で検索）をご覧ください。

イベント・講座情報募集中!!
受付期間   12月号… …… 10月3日（月）～17日（月）
	 新年号… …… 11月1日（火）～15日（火）
	 2 月 号… …… 12月1日（木）～14日（水）

 受付件数　各号8件（先着順）

申込方法	 掲載申請書を企画課へ（ＦＡＸ・Ｅメール可）

み ん な ひの ろ ば
映画上映会を開催します

　11月17日（木）　10時～15時30分
　雁宿ホール 講堂
　どなたでも
　無料
　午前「夜明け前」上映66分　

　　午後「星に語りて」上映118分
　QRコードより申込みください
　きょうされん愛知支部

　　☎052-681-1180

日本舞踏を踊りましょう
文化庁伝統文化親子教室事業です。

　10月9日（日）、11月13日（日）、27日（日）、
12月4日（日）　14時～16時の間で2部制

　雁宿ホール 2階 和室
　小学生又は幼稚園児
　無料（教材費 扇子代2,970円）
　西川幻
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　　☎090-4216-7438

HANDiAryHANDiAryHANDiAry

寄付者（寄付日順） 寄付の趣旨・目的 金額・物品など
ゆるモルック協会半田支部
支部長 榊原 敏満（ＪＩＭＥ） モルックを半田市で広めるため モルック（1セット）

ほほえみの会 会長 滿留 禎依子 地域の未来を担う子どもとその家族への支援のため 150,000円
住吉さくらチーム カローリングの普及促進のため ポイントゾーン 6枚
小原 久義 子ども達に絵画の良さを伝えるため 絵画 2点
石川 博 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：884㎡
石川 幸雄 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：874㎡
神谷 敏男 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：974㎡
近藤 治道 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：3,462㎡
近藤 秋義 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：730㎡
石川 勝男 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：1,205㎡
石川 元彦 公園整備のため（有脇ふれあい公園） 土地：323㎡

ご 寄 付 あ り が と う ご ざ い ま す ６月1日～30日　※敬称略
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半田市観光
マスコットキャラクター
だし丸くん

半田と「すし」の深～いつながり
　　“食欲の秋”になりましたね。この季節、半田で「すし」を楽しむのはいかがですか。“食欲の秋”になりましたね。この季節、半田で「すし」を楽しむのはいかがですか。
　半田とすしのルーツは、ミツカンの創業者初代中野又左衛門が、日本酒の製造工程で出る酒粕　半田とすしのルーツは、ミツカンの創業者初代中野又左衛門が、日本酒の製造工程で出る酒粕
を原料とした粕酢づくりを始めた江戸時代まで遡ります。を原料とした粕酢づくりを始めた江戸時代まで遡ります。
　半田でつくられた粕酢は半田運河から江戸に運ばれ、「風味や旨味がよく握りずしに合う」と江　半田でつくられた粕酢は半田運河から江戸に運ばれ、「風味や旨味がよく握りずしに合う」と江
戸で評判になりました。また、当時高価であった米酢に代わり、本来なら捨てられるはずの酒粕か戸で評判になりました。また、当時高価であった米酢に代わり、本来なら捨てられるはずの酒粕か
ら作られた粕酢を使うことで、庶民にも親しまれ、握りずしが広く普及してら作られた粕酢を使うことで、庶民にも親しまれ、握りずしが広く普及して
いきました。いきました。
　市内には、江戸時代の握りずしのレシピをもとに、ミツカン創業時の　市内には、江戸時代の握りずしのレシピをもとに、ミツカン創業時の
粕酢「三ツ判®山吹®」を使って現代版にアレンジした「尾州早すし」を粕酢「三ツ判®山吹®」を使って現代版にアレンジした「尾州早すし」を
提供するお店もあります。少し赤みを帯びたシャリを口にいれると、ま提供するお店もあります。少し赤みを帯びたシャリを口にいれると、ま
ろやかな酸味とうまみを感じることができます。ろやかな酸味とうまみを感じることができます。
　１１月１日の「すしの日」に合わせ、キャンペーンも実施しますので、ぜ　１１月１日の「すしの日」に合わせ、キャンペーンも実施しますので、ぜ
ひ家族ですしを楽しんだり、カウンター席で食べるすしに初挑戦してみひ家族ですしを楽しんだり、カウンター席で食べるすしに初挑戦してみ
たり、新しいすしの楽しみ方を見つけてみてくださいね。たり、新しいすしの楽しみ方を見つけてみてくださいね。

詳しくはこちらを
チェックダシ！
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https://www.handa-kankou.com/sushi
https://www.city.handa.lg.jp/kikaku/shise/koho/shiho/minnanohiroba.html



