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　知多牛には2つのブランドがあることを知っていますか。
　今回の特集は、2つの知多牛ブランド、知多牛「響」・知多和牛「誉」について紹介します。

肥育期間が出荷月齢２２ヶ月齢以上で、かつ
管内において１年以上肥育された肉牛であ
ることと定義された交雑種です。

皮膚の老化を防ぐ美容効果があり 「若さの脂肪酸」 と呼ばれています。
動脈硬化、高血圧の予防や、血管を強くし、血行がよくなり代謝が上がるためダイエット
効果もあります。

皮膚を柔らかくし、角質のゴワツキ、小じわなどを抑制・改善する「美肌を作る特
効薬」と呼ばれています。
また、腸の働きを活発化させる性質があるため、便秘がちな方にもおすすめ！

肥育期間が出荷月齢２４ヶ月齢以上で、かつ
管内において１年以上肥育された肉牛である
ことと定義された黒毛和種です。
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※知多和牛「誉」は、肉質等級が「3等級」以上
のものとされています。
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小栗牧場の「知多和牛」を使用。肉のきめが細かく脂のバランスがよい味わいとコクのある牛肉です。
調理の際には、隠し味として「明治カブトビール」を使用し、うま味をギュッと濃縮しました。
ビールの酵母が肉質をやわらかく仕上げています。
また、低温調理で1時間半かけて火入れをしているのでやわらかくジューシーな和牛本来の味わい
を楽しめます。

半田赤レンガ建物の新たな看板メニュー
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知多和牛「誉」のローストビーフ丼！！知多和牛「誉」のローストビーフ丼！！
【問合わせ】半田赤レンガ建物　☎24-7031

MADE in HANDAをお楽しみください♡
ローストビーフ ： 小栗牧場の知多和牛
ソース ：キッコウトミの溜まり醤油、中埜酒造の日本酒
卵 ： 内藤養鶏の名古屋コーチン
ザワークラウト ： ミツカンの純米酢

地元企業
と

共同開発
！

Webサイト「半田
で知多牛」では知多
牛・知多和牛が買え
る・食べられる店が
ご覧いただけます。

半田市の物産品お取寄
せサイト「いいかも半田
SELECT」でも、知多牛・
知多和牛が購入できま
す。その他にも物産品が
多数そろってます。

「響」と「誉」を楽しもう!「響」と「誉」を楽しもう!「響」と「誉」を楽しもう!
半 田 市 内で

提供時間 ： 11時～14時
定　　価 ： 1,800円（税込）
場　　所 ：カフェ＆ビアホール 
               Re-BRICK

市報をお持ちの方限定
ローストビーフ丼

市報1冊で何人でも可（お1人様1回まで）

300円引き
クーポン 確認欄

有効期限　令和5年1月末まで
12月11日（日）まで全品20％オフ&送料無料
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